Miich is ned glei Kds

Wie das geht lernst du bei uns!

Lehre zum/r
Milchtechnologen/in

Werde ein(e) Schlierbacher(in) — alles andere ware Kase!

Du bist jung, motiviert und wissbegierig? Hast Interesse an der Lebensmittelbranche und keine
Angst vorm Anpacken? Dann komm zu uns ins Team und beginne deine Lehre als
Milchtechnologe/in.

Was lernt man als Milchtechnologe/in?

* Verarbeiten von Rohmilch zu Milchprodukten (Kase, Trinkmilch, Topfen, Joghurt)

e Qualitatsprufung

e Aneignung von Wissen in diversen Aufgabenbereich z. B. Milchannahme, Pasteurisierung,
Butterei oder Kaserei

e Verpackung und Lagerung von Milchprodukten

Unser Angebot:

e Einzigartiger Lehrberuf

* Moderne Technologien in Verbindung mit mittelbetrieblichen Strukturen

* Eintolles, engagiertes Team

* Eine abwechslungsreiche Tatigkeit — abteilungsibergreifende Ausbildung

* Bonus: 1 Woche Sonderurlaub bei Lehrabschlusspriifung mit ,, Ausgezeichnetem Erfolg”

Haben wir dein Interesse geweckt? Dann bewirb dich bei uns mit deinen aussagekraftigen
Bewerbungsunterlagen!
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