
 

Seit 1924 werden in der Klosterkäserei 

Schlierbach herzhafte 

Käsespezialitäten hergestellt – heute 

ausschließlich in Bio-Qualität 

 

 

 

Zur Verstärkung unseres Teams suchen wir zum sofortigen Eintritt eine/n  

 

Käsereifachmann/frau 

 

idealerweise mit Erfahrung in der Produktion von Weich- und Schnittkäse. Sie 

verfügen über gute käsereitechnologische Kenntnisse sowie ein gutes, 

technisches Grundverständnis. Ihre Tätigkeit umfasst die Betreuung von 

Anlagen, Käsereifung und Mitarbeiterführung. Sie arbeiten verantwortungs-

bewusst, teamorientiert und sind erfahren im Umgang mit dem PC. 

 

Monatsbruttobezug lt. KV, Bereitschaft zur Überbezahlung abhängig von 

beruflicher Qualifikation und Erfahrung. 

     

Wenn wir Ihr Interesse wecken konnten und Sie Teil unseres Teams werden 

möchten, freuen wir uns auf Ihre schriftliche Bewerbung.  Ihre Unterlagen 

senden Sie bitte an:  
 

Käserei Stift Schlierbach GmbH & Co KG 

Klosterstraße 1 

A-4553 Schlierbach 

E-Mail: s.hebesberger@kaeserei-schlierbach.at 


