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Themenwochenende 
„Schwein gehabt!“
Sa, 26. und So, 27. September

SO 
27. SEP

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende „Schwein gehabt!“ 
Landwirtschaftliche Grundlagen unserer Ernährung: 
Erzeugung, Veredelung, Vermarktung, Verkostung.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach, 07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

Schmiedleithen 
Leonstein 
10.00

Hammerherren Kürbisfest 
Geschmack der großen, weiten Welt mit der Plösch-
kogelmusi aus Eisenerz

Verein d´Hammerschmied 
4592 Leonstein, Mairberg 3 
0650/220 609 3 
hammerschmied@aon.at 
www.schmiedleithen.at

MO 
28. SEP

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

Kulinarische Familie – Erich Lukas & 
Mutter Elfriede Lukas 
Erich Lukas: Verdi & Einkehr Linz, Linz – 2 x 2 Hau-
ben Gault Millau, 1 Michelin Stern – Seine Mutter 
Elfriede lernte im „Tantris“ in München bei Eckart 
Witzigmann mit Lafer und Schubeck und kochte vor 
ihrem Sohn im Verdi auf.

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 49,00 

DO 
01. OKT

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

Genussgelegenheit – Wir sind Käsekai-
ser! Genuss vom Anfang bis zum Schluss! 
Die Käsesommeliers von Schärdinger weihen in die 
Geheimnisse der Käsekultur ein!

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 28,00 

FR 
02. OKT

SPES
Zukunftsakademie 
19.30

Langgedient und trotzdem fit 
Vortrag von Dr. Utz Reichel. Wie kann gesunde Le-
bensführung die Alterungsvorgänge hinauszögern ?

SPES Zukunftsakademie 
www.spes.co.at
07582/82123-43 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 7,00

SPES
Zukunftsakademie 
9.00-11.00

Gesund mit Köpfchen 
Geschmacksschulung für SchülerInnen
10 Geschmacksstationen mit Quiz

SPES Zukunftsakademie 
www.spes.co.at 
07582/82123-43

Langgedient und 
trotzdem fit
am Fr, 2. Oktober
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Kochen mit Kindern. Jeden Sa 14.00-16.30 Uhr im Stiftsspeisesaal des Stiftes Schlierbach
„Selbst gemacht schmeckt’s am Besten“ – mach deinen eigenen Käse. Sa und So um 11 und 14 Uhr im Kasg‘wölb des Stift Schlierbach

FR 
02. OKT

Theatersaal 
20.00

Genuss & Kunst – 
Unser Leben „…ungenieSSbar…“ 
Das regionale Kabarettduo Freda & Frieda philoso-
phiert über das Leben!

Stift Schlierbach, 07582/83013 
info@stift-schlierbach.at 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 21,00 

Kremsmünster 
Geschäfte, Aus-
lagen, Kultur am 
Marktplatz 3

Ma(h)l-Zeit nehmen 
Erntedank der Wirtschaft und Nahversorger aus 
Kremsmünster incl. Foto-Ausstellung zum Thema 
Ma(h)l Zeit nehmen in den Auslagen der Geschäfte 
(Fotoausstellung bis 17.10.) 

Ortsmarketing Kremsmünster 
07583 5255-15 
www.kremsmuenster.at

SA
03. OKT

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende 
Obst, Saft, Most, Likör & Schnaps 
Landesobstausstellung, Schau-Brennen, Likörzube-
reitung; Verkostung von Obst, Edelbränden, Likören, 
Mosten und Obstsäften.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

Kremsmünster 
Geschäfte, Aus-
lagen, Kultur am 
Marktplatz 3

Ma(h)l-Zeit nehmen 
Erntedank der Wirtschaft und Nahversorger aus 
Kremsmünster incl. Foto-Ausstellung zum Thema 
Ma(h)l Zeit nehmen in den Auslagen der Geschäfte 
(Fotoausstellung bis 17.10.) 

Ortsmarketing Kremsmünster 
07583 5255-15 
www.kremsmuenster.at

Pettenbach 
Schrift- u. Heimat-
museum Bartlhaus

„Langer Nachmittag im Bartlhaus“
Tratsch im Künstlercafé

kontakt@bartlhaus.at 
www.schriftmuseum.at
Marktgemeinde Pettenbach  
07586/8155, www.almtalonline.at
etzenberger@pettenbach.ooe.gv.at

SO 
04. OKT

Brauerei Schloss 
Eggenberg, 
Vorchdorf

GENUSSSPUR – Genussland Oberöster-
reich zwischen Botanica und Mahlzeit
Die Genussspur des Knödels zieht sich quer durch 
Österreich und die Nachbarländer. Das Knödelfesti-
val in Schloss Eggenberg lädt dazu ein, den Knödel 
in allen seinen Erscheinungsformen kennen zu 
lernen und zu genießen.

Brauerei Schloss Eggenberg 
Stöhr & Co KG
www.schloss-eggenberg.at
07614-6345-0
www.genussland.at

Themenwochenende 
Obst, Saft, Most, Likör & 
Schnaps 
Sa, 3. und So, 4. Oktober
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SO 
04. OKT

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende
Obst, Saft, Most, Likör & Schnaps 
Landesobstausstellung, Schau-Brennen, Likörzube-
reitung; Verkostung von Obst, Edelbränden, Likören, 
Mosten und Obstsäften.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

DI 
06. OKT

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

Kochduett – Christoph Appl & 
Martina Reingruber 
Christoph Appl, im Jahr 2007 Schüler von „El Bul-
li“ Ferran Adrià und heute Chefkoch am Riesnerhof 
in Mondsee, kocht frech bodenständig mit Martina 
Reingruber, Chefin des gleichnamigen regionalen 
Cateringunternehmens.

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 49,00 

MI 
07. OKT

Theatersaal 
Schlierbach 
19.30

Schokolade ein Stück vom Glück
Maître Chocolatier Bachhalm nimmt Sie mit auf 
eine Reise von der Kakaobohne bis zur handge-
schöpften Schokolade. Schokoladenseminar mit 
Verkostung

Fr. Pechmann
07582/62066-11
office@bachhalm.at
www.bachhalm.at

DO 
08. OKT

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
20.00

Genuss & Kunst – „archaisch – sinnlich, 
essen & genieSSen“ 
Gourmetdiskussion Prof. Christian Attersee, Prof. 
Nitsch, Prof. Christoph Wagner. Genießer und Gour-
mets, erfahrene Künstler deren Lebensinhalt immer 
mit Sinnlichkeit, Genuss und dem Archaischen 
verbunden war. Sie greifen tief in die Seele unserer 
Begehrlichkeiten und bringen so manch verborgene 
(verbotene?) Lüste ans Tageslicht. Moderation: 
Freya Martin – Dissertation über Orgien Mysterien 
Theater, familieneigenes Weingut „Martinshof“, 
Kunstvermittlerin. 

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 69,00 

FR 
09. OKT

SPES
Zukunftsakademie

1. AMA Ei-Forum Internationales 
Symposium für die Eierwirtschaft 
Hochkarätige ExpertInnen und ReferentInnen aus 
dem In- und Ausland tagen zum Thema Ei

Eine Teilnahme ist nur mit 
Anmeldung möglich! 
IGV Schlierbach
07582/81017
Ing. Max Gala

Genuss & Kunst – 
„archaisch – sinnlich, 
essen & genieSSen“
am Do, 8. Oktober

GENUSSSPUR DES KNÖDELS
am So, 4. Oktober
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Kochen mit Kindern. Jeden Sa 14.00-16.30 Uhr im Stiftsspeisesaal des Stiftes Schlierbach
„Selbst gemacht schmeckt’s am Besten“ – mach deinen eigenen Käse. Sa und So um 11 und 14 Uhr im Kasg‘wölb des Stift Schlierbach

FR 
09. OKT

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende „Ach du dickes Ei!"
Wissenswertes und Interessantes rund ums Ei. 
Die Seminarköchinnnen Monika Lindbichler-Sohneg 
und Heidi Kronegger zaubern süße und saure 
Köstlichkeiten. 

IGV Schlierbach
07582/81017-14

SPES
Zukunftsakademie 
9.00-11.00

Gesund mit Köpfchen 
Geschmacksschulung für SchülerInnen
10 Geschmacksstationen mit Quiz

SPES Zukunftsakademie 
www.spes.co.at 
07582/82123-43

Gemeinde 
Schlierbach

Welt-Ei-Tag in Schlierbach mit Fesselbal-
lonfahrten mit AMA HeiSSluftballon 
Tag der offenen Tür in der Geflügel GmbH und ein 
umfangreiches Programm im Pavillon bei der 
LWS Schlierbach.

Margit Hoffmann-Derflinger
IGV Schlierbach
07582/8101714
margit.hoffmann-derflinger@igv.at 

Stift Schlierbach
19.30

Vom Essen und Hungern. BROsamen zum 
globalen Ernährungsproblem 
Religiös-spiritueller Vortrag mit Univ.-Prof. Josef 
Nussbaumer

Stift Schlierbach, 07582/83013 
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 7,00 

SA 
10. OKT

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende „Ach du dickes Ei!"
Wissenswertes und Interessantes rund ums Ei. 
Die Seminarköchinnen Monika Lindbichler-Sohneg 
und Heidi Kronegger zaubern süße und saure 
Köstlichkeiten. 

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach, 07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

Genuss-Schmied'n 
Nussbach 
19.00-24.00

Genuss & Kunst – Musikkabarett 
„Na Mahlzeit“ mit Moskitos 63 
Verkostung von österreichischen Weinen, Abendes-
sen mit Kremstaler Spezialitäten und Musikkabarett 
„Na Mahlzeit“ (Moskitos 63 und Sängerin Maria 
Epner)

Genuss-Schmied‘n
07587/84103
Reservierung
www.genuss-schmiedn.at 
0699/81881036 
€ 18,00 Paketpreis

Welt-Ei-Tag in Schlierbach 
mit Fesselballonfahrten 
am Fr, 9. Oktober
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SA 
10. OKT

Schmiedleithen 
Leonstein 
9.00-18.00

Obstbaumausstellung Kernig rund 
um heimisches Obst

Verein d´Hammerschmied 
4592 Leonstein, Mairberg 3 
0650/2206093 
hammerschmied@aon.at 
www.schmiedleithen.at

SO 
11. OKT

Stiftskirche 
Schlierbach 
09.00

Ökumenischer Gottesdienst 
Spirituelle Einstimmung für die Schwerpunktwoche 
„In den Kochtöpfen brodelt die Globalisierung – 
Essen und Trinken weltweit"

SPES Zukunftsakademie
www.spes.co.at
haider@spes.co.at 
07582/82123-59

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
11.00-15.00

Ein Blick über den Tellerrand – 
Ernährungssicherheit in Ländern des 
Südens am Beispielland Ecuador 
Kurzvortrage von „Jugend eine Welt“ über die 
nachhaltige Sicherung der Lebensgrundlagen der 
Bevölkerung in der Dritten Welt. Man ermutigt 
z. B. die Menschen in den entlegenen Gebieten der 
Anden, ihre traditionelle Wirtschaftsweise beizu-
behalten und mit neuen Methoden und Produkten 
bessere Erträge zu erzielen. Eine Kostprobe nach 
einem Rezept des Südens, gekocht aus Produkten 
der regionalen und fairen Landwirtschaft, wird 
angeboten.

Jugend eine Welt – 
Don Bosco Aktion Österreich 
Infostelle OÖ
hildegard.Pesendorfer@jugendeinewelt.at 

www.jugendeinewelt.at 
0664/621 70 40 

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende „Ach du dickes Ei!“ 
Wissenswertes und Interessantes rund ums Ei. 
Die Seminarköchinnen Monika Lindbichler-Sohneg 
und Heidi Kronegger zaubern süße und saure 
Köstlichkeiten.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

Schmiedleithen 
Leonstein 
9.00-18.00

Obstbaumausstellung Kernig rund um 
heimisches Obst 
10.00 Uhr Herbstfest mit Sturmwarnung – Most-
SturmZeit: Saft und Kraft der Schwarzen Grafen mit 
den Birnbambeidlern

Verein d´Hammerschmied 
4592 Leonstein, Mairberg 3 
0650/220 609 3 
hammerschmied@aon.at 
www.schmiedleithen.at

SPES 
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

Obstbaumausstellung 
Kernig rund 
um heimisches Obst
am Sa, 10. Oktober
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Kochen mit Kindern. Jeden Sa 14.00-16.30 Uhr im Stiftsspeisesaal des Stiftes Schlierbach
„Selbst gemacht schmeckt’s am Besten“ – mach deinen eigenen Käse. Sa und So um 11 und 14 Uhr im Kasg‘wölb des Stift Schlierbach

SO 
11. OKT

SPES
Zukunftsakademie 
20.00

Die Genussformel – Kulinarische Physik 
Der bekannte Wissenschaftler Werner Gruber erklärt 
die kleinen chemischen und physikalischen Tricks 
der großen Köche und räumt dabei gleich mit so 
manchen populären Kochirrtümern auf. 

SPES Zukunftsakademie 
www.spes.co.at
07582/82123-43 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 6,00 

MO 
12. OKT

SPES
Zukunftsakademie 
8.30-17.00

Richtig essen will gelernt sein –
Ernährungserziehung in Schule, Kinder-
garten und Familie 
Symposium für PädagogInnen und Eltern – Mahl-
zeiten für Kinder sollten entsprechende Qualitäten 
haben, denn diese setzen schon in frühen Jahren 
Maßstäbe für spätere Essgewohnheiten.

SPES Zukunftsakademie
www.familienakademie.at
spes@spes.co.at
07582/82123-55

DI 
13. OKT

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

Kulinarische Familie – Sissy Sonnleitner 
& Tochter Stefanie 
Im Landhaus Kellerwand, Kötschach-Mauthen , 
1 Michelin Stern, 3 Hauben Gault Millau, ist die 
Alpen-Adria-Küche eine perfekte Symbiose aus 
karnischer Bodenständigkeit und mediterranem 
Temperament. Wichtig für Mutter und Tochter ist 
die Anpassung an die Reigen der Jahreszeiten, 
die Frische der Zutaten und Ursprünglichkeit des 
Geschmack.

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 63,00 

SPES
Zukunftsakademie 
19.30

Fairer Handel hautnah – 
Besuch aus dem Süden 
Abendveranstaltung mit Gästen aus Brasilien und
musikalischer Umrahmung.

SPES Zukunftsakademie
www.spes.co.at
jungmeier@spes.co.at
07582/82123-58

MI
14. OKT

SPES 
Zukunftsakademie 
19.30

Symposion – Kongressregistration 
Verkostung von Bio-Wein und Schlierbacher Käse 
für KongressteilnehmerInnen

SPES Zukunftsakademie
www.spes.co.at 
haider@spes.co.at 
07582/82123-59

Die Genussformel – 
Kulinarische Physik 
am So, 11. Oktober
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Kulinarische Familie – 
Sissy Sonnleitner & Tochter 
Stefanie 
am Di, 13. Oktober

DO 
15. OKT

SPES 
Zukunftsakademie 
9.00-17.30

Internationaler 2-tägiger Kongress 
„Wie ernähren wir uns in Zukunft? – 
Lokale und globale Perspektiven“
Mit hochkarätigen ReferentInnen aus der For-
schung, Praxis und Politik werden Antworten auf 
die Zukunftsfragen der Ernährung gesucht. Dabei 
werden die Brennpunkte der aktuellen Situation, die 
Szenarien, Weichenstellungen und Lösungsansätze 
für die Zukunft erarbeitet. 

SPES Zukunftsakademie
www.spes.co.at 
haider@spes.co.at 
07582/82123-59

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.00

Genussgelegenheit – 
Genussevent Weidegans – 
Österreichischer Weidegansauftakt 
Zum Weidegansl servieren wir ihnen erlesene Weine 
und das Ensemble HARP-AMOR mit traditionel-
ler, europäischer, keltischer und orientalischer 
Weltmusik

IGV Schlierbacher 
07582/81017-14 
margit.hoffmann-derflinger@igv.at

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 30,00 

Theatersaal 
Schlierbach 
20.00

Improtheater „Prost – Mahlzeit“ 
Ernährungsverhalten und dessen Auswirkungen 
auf unterschiedliche Lebensbereiche künstlerisch 
aufbereitet 

SPES Zukunftsakademie 
www.spes.co.at
07582/82123-43 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 10,00 

FR 
16. OKT

SPES
Zukunftsakademie 
9.00-11.00

Gesund mit Köpfchen 
Geschmacksschulung für SchülerInnen, 
10 Geschmacksstationen mit Quiz

SPES Zukunftsakademie 
www.spes.co.at 
07582/82123

SPES
Zukunftsakademie 
9.00-17.30

Internationaler 2-tägiger Kongress 
„Wie ernähren wir uns in Zukunft? – 
Lokale und globale Perspektiven“
Mit hochkarätigen ReferentInnen aus der For-
schung, Praxis und Politik werden Antworten auf 
die Zukunftsfragen der Ernährung gesucht. Dabei 
werden die Brennpunkte der aktuellen Situation, die 
Szenarien, Weichenstellungen und Lösungsansätze 
für die Zukunft erarbeitet. 

SPES Zukunftsakademie
www.spes.co.at 
haider@spes.co.at 
07582/82123-59
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Kochen mit Kindern. Jeden Sa 14.00-16.30 Uhr im Stiftsspeisesaal des Stiftes Schlierbach
„Selbst gemacht schmeckt’s am Besten“ – mach deinen eigenen Käse. Sa und So um 11 und 14 Uhr im Kasg‘wölb des Stift Schlierbach

FR 
16. OKT

SPES
Zukunftsakademie
20.00

Öffentliche Podiumsdiskussion zum 
Welternährungstag – Ernährungspers-
pektiven lokal und global
ExpertInnen und PolitikerInnen diskutieren mit ei-
nem breiten Publikum ihre Sicht und Lösungsansät-
ze der lokalen und globalen Ernährungssicherung.

SPES Zukunftsakademie
www.spes.co.at 
haider@spes.co.at 
07582/82123-59

SA 
17. OKT

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende 
„Alles Gansl! Oder was?“ 
Alles, was in der Weidegans steckt. Martina Rein-
gruber von Reingruber Catering Event verwöhnt uns 
mit einem Buffet zur Verkostung von Weidegans-
spezialitäten. 

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SA 
17. OKT

SPES 
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

Genuss-Schmied'n 
Nussbach 
19.00-24.00

Genuss & Kunst – Musikkabarett 
„Na Mahlzeit“ mit Moskitos 63 
Verkostung von österreichischen Weinen, Abendes-
sen mit Kremstaler Spezialitäten und Musikkabarett 
„Na Mahlzeit“ (Moskitos 63 und Sängerin Maria 
Epner)

Genuss-Schmied‘n
07587/84103
Reservierung 
www.genuss-schmiedn.at 
0699/81881036 
€ 18,00 Paketpreis

SO 
18. OKT

Stiftskirche 
Schlierbach
18.00

KONZERT „Die Schöpfung“ Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 15,00 

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende 
„Alles Gansl! Oder was?"
Alles, was in der Weidegans steckt. Martina Rein-
gruber von Reingruber Catering Event verwöhnt uns 
mit einem Buffet zur Verkostung von Weidegans-
spezialitäten. 

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES 
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

Podiumsdiskussion zum 
Welternährungstag –
„Ernährungsperspektiven
lokal und global“
am Fr, 16. Oktober

Fotolia.com
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SO 
18. OKT

SPES 
Zukunftsakademie
10.00

SLOW FEET – SLOW FOOD – Spiritueller 
Ausklang der Schwerpunktwoche
Meditatives Wandern rund um Zeit und Genuss mit
einem gemeinsamen SLOW FOOD Mittagessen

SPES Zukunftsakademie
www.spes.co.at
jungmeier@spes.co.at
07582/82123-58

Pettenbach
Pfarrkirche 
Magdalenaberg 
9.00

Musikalisch, kulinarische Jäger-
wallfahrt Hubertusmesse
Wildbretlegung – Schüsseltrieb
Jägerschaft und Männerchor Pettenbach,
OÖ Naturhornmusik

Marktgemeinde Pettenbach  
07586/8155
www.almtalonline.at
etzenberger@pettenbach.ooe.gv.at

DI 
20. OKT

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

Kulinarische Familie – Christoph Kerbl & 
Oma Kerbl 
Christoph Kerbl, Chef im Schwarzen Rössl, Win-
dischgarsten bringt Wild auf den Tisch. Oma Kerbl 
schildert die Zubereitung aus ihrer Zeit.

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 37,00 

DO 
22. OKT

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

Genussgelegenheit – Schlierbacher Käse 
& Eggenberger Bier 
Präsentation des Landesausstellungsbieres und 
anderer Bierspezialiäten der Brauerei Schloss 
Eggenberg in harmonischer Kombination mit den 
aromatischen Schlierbacher Käsesorten

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 28,00 

FR 
23. OKT

SPES 
Zukunftsakademie 
ab 12.00

Internationales Symposium – 
Global handeln macht Schule
Lernen über globale Nahrungs-Zusammenhänge. 
Methoden, Hintergründe, Begegnungen von Europa 
bis Brasilien.

Welthaus der Diözese Linz
Rainer Tüchlberger 
rainer.tuechlberger@welthaus.at 
0732/7610-3274

SPES 
Zukunftsakademie 
9.00-11.00

Gesund mit Köpfchen 
Geschmacksschulung für SchülerInnen
10 Geschmacksstationen mit Quiz

SPES Zukunftsakademie 
www.spes.co.at 
07582/82123-43

Theatersaal 
Schlierbach 
20.00

Genuss & Kunst – „Aus Küchen und 
Kellern“
Kulinarische Lesung mit Erwin Steinhauer

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 35,00 

Genuss & Kunst 
Kulinarische Lesung mit 

Erwin Steinhauer
am Fr, 23. Oktober

Themenwochenende 
„Alles Gansl! Oder was?“ 
Sa, 17. und So, 18. Oktober
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Kochen mit Kindern. Jeden Sa 14.00-16.30 Uhr im Stiftsspeisesaal des Stiftes Schlierbach
„Selbst gemacht schmeckt’s am Besten“ – mach deinen eigenen Käse. Sa und So um 11 und 14 Uhr im Kasg‘wölb des Stift Schlierbach

FR 
23. OKT

Pettenbach
Schrift- u. Heimat-
museum Bartlhaus
19.00

„Köstlichkeiten für Hirn und Magen“ 
serviert vom Mundartdichter und 
Altbürgermeister v. Linz 
Prof. Hugo Schanovsky 
Prof. Hugo Schanovsky liest im Gedächtnisraum 
von Kons. Leo Feichtinger

kontakt@bartlhaus.at 
www.schriftmuseum.at
Marktgemeinde Pettenbach  
07586/8155, www.almtalonline.at
etzenberger@pettenbach.ooe.gv.at
€ 15,00 
inkl. kleiner Köstlichkeiten

SA 
24. OKT

Landwirtschaft-
liche Fachschule 
Schlierbach
9.00-18.00

Themenwochenende „Wild auf Wild“ 
Landwirtschaftliche Grundlagen unserer Ernährung: 
Erzeugung, Veredelung, Vermarktung, Verkostung.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES 
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

SPES
Zukunftsakademie 
ganztags

Internationales Symposium – 
Global handeln macht Schule
Lernen über globale Nahrungs-Zusammenhänge. 
Methoden, Hintergründe, Begegnungen von Europa 
bis Brasilien.

Welthaus der Diözese Linz 
Rainer Tüchlberger 
rainer.tuechlberger@welthaus.at 
0732/7610-3274

Schrift- u. Heimat-
museum Bartlhaus, 
Pettenbach 
14.00

Kalligrafieausstellungseröffnung von 
Sigrid Goldschmidt (D), Exlibriskabinett 
Rose Gabriel (D) Holzschnitte.
Anschließend rücken wir zusammen am letzten 
Kunst-, Kultur- und Kulinarie-Stammtisch

kontakt@bartlhaus.at 
www.schriftmuseum.at
Marktgemeinde Pettenbach
07586/8155, www.almatalonline.at

Schmiedleithen 
Leonstein 
9.00-18.00

Abschlussfest in der Schmiedleithen mit 
Perchten- und Gebildebroteausstellung 
im Museum, Hammer und Kohlbarren

Verein d´Hammerschmied 
4592 Leonstein, Mairberg 3 
0650/220 609 3 
hammerschmied@aon.at 
www.schmiedleithen.at

SO 
25. OKT

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende „Wild auf Wild“ 
Landwirtschaftliche Grundlagen unserer Ernährung: 
Erzeugung, Veredelung, Vermarktung, Verkostung.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach, 07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum 
am Sa, 24. Oktober
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OK
T0

9

SO 
25. OKT

SPES 
Zukunftsakademie 
bis 16.00

Internationales Symposium – 
Global handeln macht Schule 
Lernen über globale Nahrungs-Zusammenhänge. 
Methoden, Hintergründe, Begegnungen von Europa 
bis Brasilien.

Welthaus der Diözese Linz 
Rainer Tüchlberger 
rainer.tuechlberger@welthaus.at 
0732/7610-3274

Schmiedleithen 
Leonstein 
9.00-18.00

Abschlussfest in der Schmiedleithen mit 
Perchten- und Gebildebroteausstellung 
im Museum, Hammer und Kohlbarren

Verein d´Hammerschmied 
4592 Leonstein, Mairberg 3 
0650/220 609 3 
hammerschmied@aon.at 
www.schmiedleithen.at

MO 
26. OKT

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende „Wild auf Wild“ 
Landwirtschaftliche Grundlagen unserer Ernährung: 
Erzeugung, Veredelung, Vermarktung, Verkostung.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

Schmiedleithen 
Leonstein 
9.00-18.00

Abschlussfest in der Schmiedleithen mit 
Perchten- und Gebildebroteausstellung 
im Museum, Hammer und Kohlbarren

Verein d´Hammerschmied 
4592 Leonstein, Mairberg 3 
0650/220 609 3 
hammerschmied@aon.at 
www.schmiedleithen.at

DI 
27. OKT

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

Kulinarische Familie – Johanna Maier
& Familie 
Johanna Maier´s Hotel Hubertus in Filzmoos, 2 
Sterne Michelin, 4 Hauben Gault Millau! Vom 
Serviermädl zur Koch-Königin – oder: manchmal 
werden Träume wahr. Mit ihrem Gatten Dietmar und 
den kochenden Kindern Simone, Tobias, Dietmar und 
Johannes wird sie uns mit einem 4-gängigen Menü 
verzaubern.

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 63,00 

MI 
28. OKT

Pettenbach
HS-Pettenbach

TAG DER OFFENEN TÜR mit Dem Erdapfel 
und seine Stärke(n) 
Schüler und Lehrer laden in das Genusszentrum 
der Hauptschule zum Kochen und Genießen von 
„Erdäpfel-school&more“

Marktgemeinde Pettenbach  
07586/8155, www.almtalonline.at
etzenberger@pettenbach.ooe.gv.at 

Kulinarische Familie –
Johanna Maier & Familie 
am Di, 27. Oktober
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Kochen mit Kindern. Jeden Sa 14.00-16.30 Uhr im Stiftsspeisesaal des Stiftes Schlierbach
„Selbst gemacht schmeckt’s am Besten“ – mach deinen eigenen Käse. Sa und So um 11 und 14 Uhr im Kasg‘wölb des Stift Schlierbach

DO 
29. OKT

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

Genussgelegenheit – 
„Das ist mein Kaffee!“ 
Stefan Hackl von der Konditorei Sturmberger aus 
Kirchdorf, Gewinner der „Bronzenen Espressotasse“ 
beim Barista Championship 2009, führt vor wie 
neben Geschmack auch Optik und Präsentation der 
verschiedenen Kaffeekreationen auf unser Genuss-
empfinden einwirken.

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 28,00 

Pettenbach
HS-Pettenbach

TAG DER OFFENEN TÜR mit Dem Erdapfel 
und seine Stärke(n) 
Schüler und Lehrer laden in das Genusszentrum 
der Hauptschule zum Kochen und Genießen von 
„Erdäpfel-school&more“

Marktgemeinde Pettenbach  
07586/8155
www.almtalonline.at
etzenberger@pettenbach.ooe.gv.at 

FR 
30. OKT

SPES 
Zukunftsakademie
19.30

Jungbrunnen – Vitalkost für Fitness im 
Alter mit Dr. Herbert Bronnenmayer 
Vortrag mit Ernährungstipps mit denen man sich 
einfach fit und vital fühlt

SPES Zukunftsakademie 
www.spes.co.at
07582/82123-43 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 4,00 

SPES 
Zukunftsakademie 
9.00-11.00

Gesund mit Köpfchen 
Geschmacksschulung für SchülerInnen
10 Geschmacksstationen mit Quiz

SPES Zukunftsakademie 
www.spes.co.at 
07582/82123-43

Theatersaal 
Schlierbach
20.00

Genuss & Kunst – Walzer & Operetten
melodien mit der Köcker Musi 
Lieben Sie Walzer? Das und noch mehr bietet Ihnen 
die Köcker Musi an diesem Abend

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 19,00 

SA 
31. OKT

SPES 
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

SO 
01. NOV

SPES
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

Jungbrunnen – Vitalkost 
für Fitness im Alter mit
Dr. Herbert Bronnenmayer 
am Fr, 30. Oktober
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