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DATUM	 ORT&ZEIT	 VERANSTALTUNG	 INFO ODER ANMELDUNG

Kochen mit Kindern. Jeden Sa 14.00-16.30 Uhr im Stiftsspeisesaal des Stiftes Schlierbach
„Selbst gemacht schmeckt’s am Besten“ – mach deinen eigenen Käse. Sa und So um 11 und 14 Uhr im Kasg‘wölb des Stift Schlierbach

SA
01. AUG

Theatersaal 
Schlierbach 
20.00

Genuss & Kunst – „Der Blunzenkönig“ 
ein tragikomischer Abend mit 
Karl Merkatz 
Lebensweisheiten eines scheidenden Fleischer-
wirts und das Wirtshaus als Mikrokosmos seiner 
Betrachtungen

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 35,00 

Volksschule 
Schlierbach 
9.00-17.00

Pensiorenausstellung – Hobby- und 
Informationsausstellung 
Zu den Themen Gesundheit, Vitalität, Aktivität, 
Kreativität und Hobby

(freier Eintritt)

SO 
02. AUG

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende Baumgesundheit 
Landwirtschaftliche Grundlagen unserer Ernährung: 
Erzeugung, Veredelung, Vermarktung, Verkostung.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at
07582/82123-43 

Volksschule 
Schlierbach 
9.00-17.00

Pensiorenausstellung – Hobby- und 
Informationsausstellung 
Zu den Themen Gesundheit, Vitalität, Aktivität, 
Kreativität und Hobby

(freier Eintritt)

MO 
03. AUG

Volksschule 
Schlierbach 
9.00-17.00

Pensiorenausstellung – Hobby- und 
Informationsausstellung 
Zu den Themen Gesundheit, Vitalität, Aktivität, 
Kreativität und Hobby

(freier Eintritt)

Genuss & Kunst – „Der Blunzen-
könig“ ein tragikomischer Abend 
mit Karl Merkatz
am Sa, 1. August
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MO 
03. AUG

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

Kochduett – Joachim Gradwohl & 
Thomas Edlinger 
Joachim Gradwohl, „Meinl am Graben“ Wien, 3 
Hauben Gault Millau, ein ganz feinsinniger Koch, für 
die leichte Küche mit französischem Einschlag be-
kannt und beliebt. Thomas Edlinger,„Pan e Wien“, 
1 Haube Gault Millau, gilt als Pasta- und Trüffelkö-
nig, Küche mit starken mediterranen Elementen 

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 63,00 

Volksschule 
Schlierbach 
9.00-17.00

Pensiorenausstellung – Hobby- und 
Informationsausstellung 
Zu den Themen Gesundheit, Vitalität, Aktivität, 
Kreativität und Hobby

(freier Eintritt)

DI 
04. AUG

Veranstaltungs-
saal Schlierbach 
14.30-16.00

Pensioren – „Bunter Nachmittag – 
Kabarett & Musik“ mit Franz Karl und 
Fritz Svihalek

MI 
05. AUG

Volksschule 
Schlierbach 
9.00-17.00

Pensiorenausstellung – Hobby- und 
Informationsausstellung 
Zu den Themen Gesundheit, Vitalität, Aktivität, 
Kreativität und Hobby

(freier Eintritt)

DO 
06. AUG

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

Genussgelegenheit – Wir sind Käsekai-
ser! Genuss vom Anfang bis zum Schluss! 
Die Käsesommeliers von Schärdinger weihen in die 
Geheimnisse der Käsekultur ein!

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 28,00 

Volksschule 
Schlierbach 
9.00-17.00

Pensiorenausstellung – Hobby- und 
Informationsausstellung 
Zu den Themen Gesundheit, Vitalität, Aktivität, 
Kreativität und Hobby

(freier Eintritt)

Genussgelegenheit – Wir sind 
Käsekaiser! Genuss vom Anfang 
bis zum Schluss!
am Do. 6 August
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DATUM	 ORT&ZEIT	 VERANSTALTUNG	 INFO ODER ANMELDUNG

Kochen mit Kindern. Jeden Sa 14.00-16.30 Uhr im Stiftsspeisesaal des Stiftes Schlierbach
„Selbst gemacht schmeckt’s am Besten“ – mach deinen eigenen Käse. Sa und So um 11 und 14 Uhr im Kasg‘wölb des Stift Schlierbach

FR 
07. AUG

Volksschule 
Schlierbach 
9.00-17.00

PEnsiorenausstellung – Hobby- und 
Informationsausstellung 
Zu den Themen Gesundheit, Vitalität, Aktivität, 
Kreativität und Hobby. Modenschau – von Senioren 
für Senioren – Mode & Tracht, Veranstaltungssaal 
Schlierbach, von 14.30-16.00 Uhr

(freier Eintritt)

SA 
08. AUG

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende – 
DER WERT DER VIELFALT AM BEISPIEL 
34 BUNTER PARADEISER-SORTEN
Wie hängt die Vielfalt der Paradeiser mit der Vielfalt 
einer regionalen Landwirtschaft zusammen? Was 
können bunte Paradeiser zu einer bunter werdenden 
Welt beitragen? Bio-Gemüse-Raritäten-Bauern 
zeigen dies in Zusammenarbeit mit dem Welthaus, 
ARCHE NOAH, attac, Slow Food und Via Campesina 
Österreich.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

Volksschule 
Schlierbach 
9.00-17.00

Pensiorenausstellung – Hobby- und 
Informationsausstellung 
Zu den Themen Gesundheit, Vitalität, Aktivität, 
Kreativität und Hobby

(freier Eintritt)

Innenhof Stift 
Schlierbach (bei 
Schlechtwetter im 
Theatersaal 
Schlierbach) 
21.00

Food-Film-Festival
„DARWIN´S NIGHTMARE“ 
Seit auf Anordnung der britischen Kolonialverwal-
tung der Nil-Barsch im Victoriasee in Tansania aus-
gesetzt wurde, ist das ökologische Gleichgewicht 
am Kippen. Und obwohl täglich Tonnen von teuren 
Nilbarsch-Filets exportiert werden, haben sich die 
Lebensbedingungen für die Bewohner radikal ver-
schlechtert. Durch jahrelange, gefährliche Recher-
chen und Dreharbeiten gelang es Hubert Sauper, die 
gespenstischen Auswirkungen einseitigen Profits 
ebenso ungeschönt darzustellen wie die Weigerung 
der Exportdestination EU und der lokalen Regie-
rung, diese Konsequenzen wahrzunehmen.

Kino Kirchdorf
07582/62040
kino@kirchdorf.at
www.kino.kirchdorf.at

Food-Film-Festival 
„DARWIN´S NIGHTMARE“
am Sa, 8. August
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SA 
08. AUG

Genuss-Schmied'n 
Nussbach 
19.00-24.00

Genuss & Kunst – Musikkabarett 
„Na Mahlzeit“ mit Moskitos 63 
Verkostung von österr. Weinen, Abendessen mit 
Kremstaler Spezialitäten und Musikkabarett „Na 
Mahlzeit“ (Moskitos 63 und Sängerin Maria Epner)

Genuss-Schmied‘n
07587/84103, Reservierung: 
www.genuss-schmiedn.at 
0699/81881036 
€ 18,00 

Pettenbach 
Start Schrift- u. 
Heimatmuseum 
Bartlhaus  

Internationale Jubiläumswandertage 
am Genusswanderweg – „EIS-ZEIT“ oder 
„EISZEIT“
Eisgenuss vor dem Bartlhaus

kontakt@bartlhaus.at 
www.schriftmuseum.at
Marktgemeinde Pettenbach  
07586/8155
www.almtalonline.at
etzenberger@pettenbach.ooe.gv.at

SO 
09. AUG

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende – 
DER WERT DER VIELFALT AM BEISPIEL 
34 BUNTER PARADEISER-SORTEN
Wie hängt die Vielfalt der Paradeiser mit der Vielfalt 
einer regionalen Landwirtschaft zusammen? Was 
können bunte Paradeiser zu einer bunter werdenden 
Welt beitragen? Bio-Gemüse-Raritäten-Bauern 
zeigen dies in Zusammenarbeit mit dem Welthaus, 
ARCHE NOAH, attac, Slow Food und Via Campesina 
Österreich.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

Volksschule 
Schlierbach 
9.00-17.00

Pensiorenausstellung – Hobby- und 
Informationsausstellung 
Zu den Themen Gesundheit, Vitalität, Aktivität, 
Kreativität und Hobby

(freier Eintritt)

Start Schrift- u. 
Heimatmuseum 
Bartlhaus, 
Pettenbach  

Internationale Jubiläumswandertage
am Genusswanderweg – „EIS-ZEIT“ oder 
„EISZEIT“
Eisgenuss vor dem Bartlhaus

kontakt@bartlhaus.at 
www.schriftmuseum.at
Marktgemeinde Pettenbach  
07586/8155
www.almtalonline.at
etzenberger@pettenbach.ooe.gv.at

Themenwochenende – 
DER WERT DER VIELFALT AM BEISPIEL 
34 BUNTER PARADEISER-SORTEN
Sa, 8. August und So, 9. August
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Kochen mit Kindern. Jeden Sa 14.00-16.30 Uhr im Stiftsspeisesaal des Stiftes Schlierbach
„Selbst gemacht schmeckt’s am Besten“ – mach deinen eigenen Käse. Sa und So um 11 und 14 Uhr im Kasg‘wölb des Stift Schlierbach

DI 
11. AUG

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

KOCHDUETT – Roland Klinser & 
Gerhard Fehrer 
Roland Klinser, Wirt im Hochhaus in Ottsdorf bei 
Micheldorf, und Gerhard Fehrer, Landgasthaus Holz-
poldl in Lichtenberg, zwei kreativ-bodenständige 
Köche, die ihre Gäste mit familiärer Herzlichkeit in 
ihren Häusern verwöhnen.

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 37,00 

DO 
13. AUG

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 

Genussgelegenheit – WEIN, GLAS & MEHR
Rendezvous der Sinne mit Riedel Glas! Erfahren 
Sie mehr über die Wirkung von Optik und Form des 
Glases auf Ihre Sensorik.

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 28,00 

FR 
14. AUG

Innenhof Stift 
Schlierbach (bei 
Schlechtwetter im 
Theatersaal 
Schlierbach)
20.00

Genuss & Kunst – „Let`s dance“ mit 
dem ptart orchester 
Swingende Party mit Sommernachtsfeeling 

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 28,00 

SA 
15. AUG

Stubwiesalm in 
Spital am Pyhrn 
10.30

Oberösterreichischer Almwandertag 
Genuss auf höchster Ebene mit regionalen Hütten-
schmankerln. Anreise: Parkplatz Wurzeralmseilbahn 

bk-ki@lk-ooe.at 
050/6902-3900

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende 
Rind & Tiergesundheit 
Landwirtschaftliche Grundlagen unserer Ernährung: 
Erzeugung, Veredelung, Vermarktung, Verkostung.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123 

Magdalenaberg
Pettenbach

Tradition & Bodenständigkeit Ver-
pflichtet. Erleben und Geniessen
170 Jahre uniformiertes Schützenkorps 
Magdalenaberg

Marktgemeinde Pettenbach  
07586/8155
www.almtalonline.at
etzenberger@pettenbach.ooe.gv.at

Genussgelegenheit – 
wein, glas & mehr
am Do, 13. August
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SA 
15. AUG

Innenhof Stift 
Schlierbach (bei 
Schlechtwetter im 
Theatersaal 
Schlierbach) 
21.00

Food-Film-Festival. „EDEN“ 
Eden, eine verheiratete Frau, verfällt der „cucina 
erotica“ des exzentrischen Meisterkochs Gregor. 
Ihre platonischen Genießer-Treffen reißen beide 
aus ihrem gleichförmigen Alltag, und Edens Ehe 
blüht auf. Doch in der kleinen Kurstadt gibt es keine 
Geheimnisse. Als Edens Mann Xaver die „cucina 
erotica“ kostet, begreift er, dass er handeln muss, 
um seine Frau nicht zu verlieren.

Kino Kirchdorf
07582/62040
kino@kirchdorf.at 
www.kino.kirchdorf.at

Schmiedleithen 
Leonstein 
18.00

Erdäpfelfest mit Smokey Two & Friends Verein d´Hammerschmied 
4592 Leonstein, Mairberg 3 
0650/220 609 3 
hammerschmied@aon.at 
www.schmiedleithen.at

SO 
16. AUG

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende 
Rind & Tiergesundheit 
Landwirtschaftliche Grundlagen unserer Ernährung: 
Erzeugung, Veredelung, Vermarktung, Verkostung.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

DI 
18. AUG

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

Kochduett – Yvonne Schwarzinger & 
Gerhard Fuchs
Gerhard Fuchs, „Kreuzwirt“ am Pössnitzberg, 
Leutschach, Koch des Jahres 2004, Wirtshaus des 
Jahres 2008, 3 Hauben Gault Millau, 1 Michelin 
Stern Yvonne Schwarzinger, die zweite „Chefin“ 
im Kreuzwirt mit gutem Gespür die ideale, 
Ergänzung

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 63,00 

DO 
20. AUG

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

Genussgelegenheit – Schlierbacher Käse 
& Eggenberger BIER
Präsentation des Landesausstellungsbieres und 
anderer Bierspezialiäten der Brauerei Schloss 
Eggenberg in harmonischer Kombination mit den 
aromatischen Schlierbacher Käsesorten

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 28,00 

Kochduett – 
Yvonne Schwarzinger & 
Gerhard Fuchs
am Di, 18. August

food-Film- festival
„EDEN“
am Sa, 15. August



48

DATUM	 ORT&ZEIT	 VERANSTALTUNG	 INFO ODER ANMELDUNG

Kochen mit Kindern. Jeden Sa 14.00-16.30 Uhr im Stiftsspeisesaal des Stiftes Schlierbach
„Selbst gemacht schmeckt’s am Besten“ – mach deinen eigenen Käse. Sa und So um 11 und 14 Uhr im Kasg‘wölb des Stift Schlierbach

FR 
21. AUG

Innenhof Stift 
Schlierbach (bei 
Schlechtwetter im 
Genusszentrum Stift 
Schlierbach) 
10.00 -17.00 Uhr

Keramikmalen für Kinder 
Gmundner Keramik 

Landgasthof 
Holzing, Pettenbach 
19.00

Genuss & Kunst – 
„Grill- und Musikabend“ 
Grillabend? Ein ganzes Lamm am Spieß und ein 
reichliches Beilagen- und Saltbuffet? Das schaut 
gemütlich aus. Sie können aber auch andere 
Schmankerl vom Grill auswählen bevor man als 
Nachspeise einen Bauernkrapfen kredenzt. Zu die-
sem kulinarischen Genuss wird Ihnen mittels eines 
Dämmerschoppens abwechslungsreiche, bodenstän-
dige Unterhaltungsmusik geboten.

Theresia Rankl
Holzing 14, 4643 Pettenbach 
07586/7816
0664/344 98 08 
gasthof.rankl@speed.at 
www.holzing.at 

Barocker Fischkalter, 
Stift Kremsmünster 
18.00

Abendessen im Fischkalter des 
Stiftes Kremsmünster 
Was wäre dieses Abendessen ohne die frisch ge-
fangene Forelle aus dem Fischkalter des Stiftes. Im 
Quellwasser der Becken Carlones und Prandtauers 
gewachsen, ist ihr Verzehr stets ein Hochgenuss. 
2-Gänge Menü: Hauptgang – Gegrillter Fisch mit 
Beilagen, incl. ein Glas Wein und Wasser

Klosterladen Benediktinerstift 
Kremsmünster
07583/5275-151
stift@kremsmuenster.at 
(Anmeldung erbeten)

Stift Schlierbach 
19.30

Der Mensch lebt nicht nur von Brot, 
sondern von jedem Wort, das aus Gottes 
Mund kommt (Mt 4,4). Von der Nahrung 
für den Glauben 
Religiös-spiritueller Vortrag mit Msr. Mag. Helmut 
Schüller

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 7,00 

SA 
22. AUG

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende Schaf 
Fleisch, Milch/Käse, Wolle, genießen und probieren, 
Tiere zum Angreifen, Spaß und Wissenswertes für 
Jung und Alt

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

Keramikmalen für 
Kinder
am Fr, 21. August
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SA 
22. AUG

SPES 
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

Innenhof Stift 
Schlierbach (bei 
Schlechtwetter im 
Theatersaal 
Schlierbach) 
21.00

Food-Film-Festival 
„PRANZO DI FERRAGOSTO“ 
Gianni, ein Mann mittleren Alters, lebt immer noch 
mit seiner Mutter in Rom. Kurz vor dem „Ferra-
gosto“ fordert ihn sein Wohnungsverwalter auf, 
auch seine eigene Mutter und Tante über die zwei 
Feiertage bei sich aufzunehmen. Als Gegengeschäft 
erließe er ihm einen Teil seiner Mietschulden. Als 
der Moment kommt, an dem sich der „Mammo-
ne“ endlich befreit von seinen auferzwungenen 
Gastgeberpflichten glaubt, haben die Damen ganz 
andere Pläne.

Kino Kirchdorf
07582/62040
kino@kirchdorf.at 
www.kino.kirchdorf.at

SO 
23. AUG

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende Schaf 
Fleisch, Milch/Käse, Wolle, genießen und probieren, 
Tiere zum Angreifen, Spaß und Wissenswertes für 
Jung und Alt

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

Pettenbach 
Schrift- u. Heimat-
museum Bartlhaus 
10.00

„DRUSCH- und STADLFEST“ Tradition und 
Kunst erleben: Z´ammkumma – feiern und 
genieSSen

Bauernschaft Pettenbach
Marktgemeinde Pettenbach  
07586/8155
www.almtalonline.at
etzenberger@pettenbach.ooe.gv.at

Food-Film-Festival 
„PRANZO DI FERRAGOSTO“ 
am Sa, 22. August
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Kochen mit Kindern. Jeden Sa 14.00-16.30 Uhr im Stiftsspeisesaal des Stiftes Schlierbach
„Selbst gemacht schmeckt’s am Besten“ – mach deinen eigenen Käse. Sa und So um 11 und 14 Uhr im Kasg‘wölb des Stift Schlierbach

DI 
25. AUG

Genusszentrum 
Stift Schlierbach
19.30

Kochduett – Uli Haunschmid & Traudl 
Wolfschwenger 
Uli Haunschmid hat den Gasthof Ranklleiten 
zum einzigen Erdäpfelhof Östereichs gemacht, 
ihren Kopf und ihr Herz diesem LEBENSMITTEL 
gewidmet Zusammen mit Traudl Wolfschwenger 
– Fernsehjournalistin – bekannt für die jahrzehnte-
lange ORF-Sendung „Aufgegabelt in Österreich“, 
die Fernsehsendung über die Landesausstellung 
„MAHLZEIT“ ,beide Pioniere des „Feinkostladens 
Österreich“ –, zeigen in dieser Kochshow, dass der 
Erdapfel nicht nur köstlich schmeckt sondern ein 
MITTEL ZUM LEBEN ist.

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 37,00 

DO 
27. AUG

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
20.00

Genussgelegenheit – 
LUST AUF JUNGES FLEISCH
„Kräuter-Milchferkel“- der innovative Fleischgenuss 
aus Oberösterreich mit mildem Geschmack und 
besten Nährwerten.

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 28,00 

FR 
28. AUG

SPES
Zukunftsakademie 
19.30

Essen als Familienfest oder Fast Food 
als Stressnahrung mit 
Prof. Dr. Frithjof Bergmann 
Vortrag, bei dem der Stellenwert des Essens einmal 
von einer ganz neuen Perspektive durchleuchtet 
wird.

SPES Zukunftsakademie 
www.spes.co.at
07582/82123-43 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 8,00 

SA 
29. AUG

Kirchdorfer Teiche
Kirchdorf 
9.00-12.00

Fang den Fisch Fischen & GenieSSen an 
den Kirchdorfer Fischteichen

Anmeldung erforderlich 
kiteich1@gmx.at
0664/3140538

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende Erdäpfel 
Dieses Wochenende steht ganz im Zeichen des 
Erdapfels.
Sortenvielfalt, Anbau, Verwendung, Kostproben, 
Kinderprogramm, Gesundheit, Prämierung des 
größten Erdapfels.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 
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„RATATOUILLE“
am Sa, 29. August

SA 
29. AUG

Innenhof 
Stift Schlierbach 
(bei Schlechtwetter 
im Theatersaal 
Schlierbach) 
21.00

Food-Film-Festival. „RATATOUILLE“ 
Die kleine Landratte Remy will sich nicht mit ihrem 
Schicksal abfinden, immer nur Abfall zu essen. 
Seine Geschmackssinne sind so ausgeprägt, dass er 
sich gar nichts anderes vorstellen kann, als in die 
Fußstapfen des legendären Meisterkochs Gusteau 
zu folgen. Immerhin lautet dessen Motto: „Jeder 
kann kochen.“ Auf Umwegen kann Remy in Paris 
mithilfe des ungelenken Tellerwäschers Linguini 
unter Beweis stellen, dass er in der Lage ist, es mit 
den Besten aufzunehmen, und erlangt damit den 
Respekt seiner Familie zurück.

Kino Kirchdorf
07582/62040
kino@kirchdorf.at 
www.kino.kirchdorf.at

Genuss-Schmied'n 
Nussbach 
19.00-24.00

Genuss & Kunst – Musikkabarett 
„Na Mahlzeit“ mit Moskitos 63 
Verkostung von österreichischen Weinen, Abendes-
sen mit Kremstaler Spezialitäten und Musikkabarett 
„Na Mahlzeit“ (Moskitos 63 und Sängerin Maria 
Epner)

Genuss-Schmied‘n
07587/84103
Reservierung 
www.genuss-schmiedn.at 
0699/81881036 
€ 18,00 Paketpreis

SO 
30. AUG

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende Erdäpfel 
Dieses Wochenende steht ganz im Zeichen des 
Erdapfels.
Sortenvielfalt, Anbau, Verwendung, Kostproben, 
Kinderprogramm, Gesundheit, Prämierung des 
größten Erdapfels.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

Pettenbach
Pfarrhof Pettenbach 
ab 9.00

Vierkanthof-Fest
„4 Kanten – 4 Genussecken“ 

Männerchor Pettenbach
Marktgemeinde Pettenbach  
07586/8155
www.almtalonline.at
etzenberger@pettenbach.ooe.gv.at

MO 
31. AUG

SPES
Zukunftsakademie 
ab 12.30

ÖKOLOG Sommerakademie 09
Tagung zum Thema „Konsum und Lebensstil". Ein 
erlebnisreicher Erfahrungsaustausch für Menschen 
im Bildungsbereich.

Forum Umweltbildung 
Anita Zrounek
01/4024701 
anita.zrounek@umweltbildung.at

Vierkanthof-Fest
„4 Kanten – 4 Genussecken“ 
am So, 30. August
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Kochen mit Kindern. Jeden Sa 14.00-16.30 Uhr im Stiftsspeisesaal des Stiftes Schlierbach
„Selbst gemacht schmeckt’s am Besten“ – mach deinen eigenen Käse. Sa und So um 11 und 14 Uhr im Kasg‘wölb des Stift Schlierbach

MO 
31. AUG

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
18.00-22.00

ELISABETH GRABMER MACHT SIE ZUM 
COOKING-STAR
Exklusiv-Kochkurs mit Elisabeth Grabmer

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 
€ 148,00

DI 
01. SEP

SPES
Zukunftsakademie 
ganztags

ÖKOLOG Sommerakademie 09 
Tagung zum Thema „Konsum und Lebensstil". Ein 
erlebnisreicher Erfahrungsaustausch für Menschen 
im Bildungsbereich.

Forum Umweltbildung 
Anita Zrounek
01/4024701 
anita.zrounek@umweltbildung.at

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

KULINARISCHE FAMILIE – ELISABETH & HEINZ 
GRABMER MIT SOHN CLEMENS
Elisabeth Grabmer´s „Waldschänke“ in Grieskir-
chen – 2 Hauben Gault Millau, 1 Michelin Stern, 
Erfahrung, Perfektion und jede Menge Kreativität 
sowie die Liebe zur Kochkunst zeichnet ihre Küche 
aus. Diese Liebe hat sich scheinbar auf Sohn 
Clemens übertragen, der schon begeistert mitkocht. 
Der gut sortierte Weinkeller ist das Steckenpferd von 
Heinz Grabmer. 

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 49,00 

MI 
02. SEP

SPES
Zukunftsakademie 
ganztags

ÖKOLOG Sommerakademie 09 
Tagung zum Thema „Konsum und Lebensstil". Ein 
erlebnisreicher Erfahrungsaustausch für Menschen 
im Bildungsbereich.

Forum Umweltbildung 
Anita Zrounek
01/4024701 
anita.zrounek@umweltbildung.at

DO 
03. SEP

SPES 
Zukunftsakademie 
bis 13.00

ÖKOLOG Sommerakademie 09 
Tagung zum Thema „Konsum und Lebensstil". Ein 
erlebnisreicher Erfahrungsaustausch für Menschen 
im Bildungsbereich.

Forum Umweltbildung 
Anita Zrounek
01/4024701 
anita.zrounek@umweltbildung.at

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

Genussgelegenheit – Wir sind Käsekai-
ser! Genuss vom Anfang bis zum Schluss! 
Die Käsesommeliers von Schärdinger und der Klos-
terkäserei Schlierbach weihen in die Geheimnisse 
der Käsekultur ein!

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 28,00 


