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Kochen mit Kindern. Jeden Sa 14.00-16.30 Uhr im Stiftsspeisesaal des Stiftes Schlierbach

DATUM	 ORT&ZEIT	 VERANSTALTUNG	 INFO ODER ANMELDUNG

MI 
29. APR

Schmiedleithen 
Leonstein 
17.00

HERRSCHAFTSGARTEN Eröffnungsfest 
mit Landesrat Dr. Stockinger, der MV Leonstein und 
den Mollner Maultrommlern

Verein d´Hammerschmied 
4592 Leonstein, Mairberg 3 
0650/220 609 3 
hammerschmied@aon.at 
www.schmiedleithen.at

DO 
30. APR

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

GENUSSGELEGENHEIT – SCHLIERBACHER KÄSE 
& EGGENBERGER BIER 
Präsentation des Landesausstellungsbieres und 
anderer Bierspezialiäten der Brauerei Schloss 
Eggenberg in harmonischer Kombination mit den 
aromatischen Schlierbacher Käsesorten

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 28,00 

Pettenbach 
Schrift- u. Heimat-
museum Bartlhaus
& Erdäpfelhof 
Ranklleiten 
10.00

RAHMENPROGRAMM PETTENBACH ERÖFFNUNG
 Kochbuch- und Kalligrafieausstellung zum Thema 
„Mahlzeit“; Genusswanderweg „Am Wasser – im 
Wasser – die Alm“; Themenacker „der Erdapfel und 
seine Stärke(n)“; Erdäpfelmuseum 

kontakt@bartlhaus.at
www.schriftmuseum.at 
Marktgemeinde Pettenbach  
07586/8155
www.almtalonline.at
etzenberger@pettenbach.ooe.gv.at 

FR 
01. MAI

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

THEMENWOCHENENDE FEST DER ZIEGE 
Den Käse in der Landschaft meckern hören. Die 
Ziege und ihre Produkte interaktiv erleben.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach, 07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES 
Zukunftsakademie 
Schlierbach 
14.00

NAHRUNG FÜR DIE LIEBE UND IN DER 
SCHWANGERSCHAFT
Vortrag von Dr. Terence Dowling über den Einfluss 
der Ernährung und der Lebensweise auf das ent
stehende Leben.

SPES Zukunftsakademie 
www.spes.co.at, 07582/82123-43 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 7,00 

THEMENWOCHENENDE – 
FEST DER ZIEGE
Fr, 1. Mai bis So, 3. Mai

VERANSTALTUNGSKALENDER

Für Veranstaltungen, deren Karten in allen Oö. Raiffeisenbanken bezogen werden können, 
gibt es Ermäßigung für Raiffeisen Club- und Aktiv-Club-Mitglieder.
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DATUM	 ORT&ZEIT	 VERANSTALTUNG	 INFO ODER ANMELDUNG

MA
I09

FR 
01. MAI

Theatersaal 
Schlierbach 
19.30

HAIR 
Musical mit kulinarischer Partyszene

Gymnasium Stift Schlierbach 
07582/83013-141

Veranstaltungssaal 
Stiftskeller,
Schlierbach 
19.30

GENUSS & KUNST – DAS MENÜTHEATER 
PRÄSENTIERT DIE CHAOSKELLNERSHOW – 
NA DANN MAHLZEIT! 
Zu einem genussvollen Menü servieren die Chaos-
kellner Humor, Kabarett und Akrobatik!

Stift Schlierbach, 07582/83013 
info@stift-schlierbach.at
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 49,00 

SA 
02. MAI

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

THEMENWOCHENENDE FEST DER ZIEGE 
Den Käse in der Landschaft meckern hören. Die 
Ziege und ihre Produkte interaktiv erleben.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach, 07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES 
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

CAFE UND KÖSTLICHKEITEN IM 
DUNKELGENUSSRAUM

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

Theatersaal 
Schlierbach 
19.30

HAIR 
Musical mit kulinarischer Partyszene

Gymnasium Stift Schlierbach 
07582/83013-141

SO 
03. MAI

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

THEMENWOCHENENDE FEST DER ZIEGE 
Den Käse in der Landschaft meckern hören. Die 
Ziege und ihre Produkte interaktiv erleben.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach, 07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
14.30

ERÖFFNUNG PAVILLON 
Offizielle Eröffnung des landwirtschaftlichen Rahmen-
veranstaltungsortes mit Landesrat Dr. Stockinger

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach, 07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES 
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

CAFE UND KÖSTLICHKEITEN IM 
DUNKELGENUSSRAUM

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

MO 
04. MAI

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
18.00-22.00

TONI MÖRWALD MACHT SIE ZUM 
COOKING-STAR! 
Exclusiv-Kochkurs mit Toni Mörwald (mind. 10 bis 
max. 20 Teilnehmer)

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 
€ 148,00 

CAFE UND KÖSTLICHKEITEN 
IM DUNKELGENUSSRAUM
am So, 3. Mai

GENUSS & KUNST – DAS 
MENÜTHEATER PRÄSENTIERT 
DIE CHAOSKELLNERSHOW
am Fr, 1. Mai
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DATUM	 ORT&ZEIT	 VERANSTALTUNG	 INFO ODER ANMELDUNG

Kochen mit Kindern. Jeden Sa 14.00-16.30 Uhr im Stiftsspeisesaal des Stiftes Schlierbach

DI 
05. MAI

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

KOCHDUETT – TONI MÖRWALD & JOHANN LAFER 
Toni Mörwald: Kochbuchautor, vielfach ausgezeich-
neter und preisgekrönter Koch und Gastronom, 6 
Restaurants mit insgesamt 8 Hauben Gault Millau, 
2 Michelin Sterne. 
Johann Lafer: Der geborene Steirer, Österreichs 
Kochexport Nummer 1 in Deutschland wurde in 
zahlreichen Fernseh-Kochshows zum Starkoch 
gekürt. Sein Leitsatz: Ein Leben für den guten 
Geschmack! 1 Michelin Stern, 3 Hauben „Johann 
Lafers’s Stromburg in Stromberg“ 

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 69,00 

MI
06. MAI

Pettenbach
HS-Pettenbach
14.00

Start des Projektes von school&more 
„Der ERdapfel und seine Stärke(n)“
Programmvorstellung – Einführung

Marktgemeinde Pettenbach  
07586/8155
www.almtalonline.at
etzenberger@pettenbach.ooe.gv.at 

DO 
07. MAI

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

GENUSSGELEGENHEIT – WIR SIND KÄSEKAISER! 
Genuss vom Anfang bis zum Schluss! 
Die Käsesommeliers von Schärdinger und der Klos-
terkäserei Schlierbach weihen in die Geheimnisse 
der Käsekultur ein!

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 28,00 

FR 
08. MAI

Pernsteinsaal
Neupernstein
19.30

5/4 HAT´S LANDL – VOLKSMUSIK HAUTNAH 
Der bereits zur Tradition gewordene Volksmusika-
bend im Schoss Neupernstein mit Ensembles der 
Landesmusikschule Kirchdorf u. a. bietet einen 
gemeinsamen Abend mit dem international bekann-
ten Koch Mike Süsser (in Zusammenarbeit mit der 
Landesmusikdirektion und dem Kulturreferat der 
Stadt Kirchdorf).

Landesmusikschule Kirchdorf 
07582/62307

SPES 
Zukunftsakademie 
9.00-11.00

Gesund mit Köpfchen 
Geschmacksschulung für SchülerInnen
10 Geschmacksstationen mit Quiz

SPES Zukunftsakademie 
www.spes.co.at 
07582/82123-43

Pettenbach 
Sportanlage 
(Almtal Arena) 
14.00

„KÖSTLICHKEITEN AUS DER FELDKÜCHE“ 
Das Militärkommando OÖ bittet anlässlich der 
Angelobung der Soldaten zu einer speziellen 
Verköstigung.

Marktgemeinde Pettenbach  
07586/8155
etzenberger@pettenbach.ooe.gv.at 
www.almtalonline.at 

Kochduett –
Toni Mörwald & 
Johann Lafer
am Di, 5. Mai
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DATUM	 ORT&ZEIT	 VERANSTALTUNG	 INFO ODER ANMELDUNG

MA
I09

SA 
09. MAI

SPES 
Zukunftsakademie 
9.00

GLOBALMARSHALLPLAN-AKADEMIE 
WORKSHOPS UND AUSBILDUNG 
für Aktive der GlobalMarshallPlan Initiative

GlobalMarschallPlan
Initiative Alexander Hader 
07582/82123-79
www.globalmarshallplanacademy.org/

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

THEMENWOCHENENDE WILDKRÄUTER 
& BOTANICA 
Lernen Sie mit unseren Kräuterexpertinnen Wild-
kräuter aus der intakten Natur kennen und genie-
ßen. Kräutersuppe und Stockbrot selbst zubereiten. 
Die Landesgartenschau OÖ stellt sich bei dieser 
Gelegenheit vor.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

CAFE UND KÖSTLICHKEITEN IM 
DUNKELGENUSSRAUM

www.spes.co.at
07582/82123-43 

SPES 
Zukunftsakademie 
14.00-18.30

LET‘S B-FAIR 
Erfahrungsaustausch von B-FAIR und LA 21 Ge-
meinden mit begleitenden Kreativworkshops.

Welthaus der Diözese Linz 
Heidemaria Hofer 
heidemaria.hofer@welthaus.at
0732 7610-3276

SPES
Zukunftsakademie 
19.30

B-FAIR FEST 2009 mit den „QUERSCHLÄGER“
Eine Kultband aus dem Lungau: witzig, spontan, 
sensibel, urig, urmusikalisch und immer mit dem 
Gefühl beim Publikum.

Welthaus der Diözese Linz 
Heidemaria Hofer
heidemaria.hofer@welthaus.at 
0732 7610-3276

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
19.30

B-FAIR FEST 2009 FÜR DIE JUGEND 
Ein Fest speziell für Jugendliche mit Jugendbands 
und Maquillabar.

Katholische Jugend 
Elisabeth Seidlmann
elisabeth.seidlmann@dioezese-linz.at, 
0676/8776-3301

Pfarrhof Pettenbach 
Benediktisaal 
20.00

DRUMS4YOU – Bundessieger 2009 
Ein Ohrenschmaus einer faszinierenden Klangwelt 
von Marimba, Xylophon, Vibraphon, Schlagzeug u. 
Percussion – Gemütlicher Ausklang mit dem 
KuKuK-Genussteller. 
MV Pettenbach – Leitung: Kapellmeister Max 
Murauer

Marktgemeinde Pettenbach  
07586/8155
www.almtalonline.at
etzenberger@pettenbach.ooe.gv.at 
Erwachsene € 13,00
Jugend € 10,00
Genussteller € 7,00

LET‘S B-FAIR
am Sa, 9. Mai
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DATUM	 ORT&ZEIT	 VERANSTALTUNG	 INFO ODER ANMELDUNG

Kochen mit Kindern. Jeden Sa 14.00-16.30 Uhr im Stiftsspeisesaal des Stiftes Schlierbach

SO 
10. MAI

SPES
Zukunftsakademie 
9.00-13.00

GLOBALMARSHALLPLAN-AKADEMIE 
Workshops und Ausbildung für Aktive der Global-
MarshallPlan Initiative

GlobalMarschallPlan 
Initiative Alexander Hader 
07582/82123-79
www.globalmarshallplanacademy.org/

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

THEMENWOCHENENDE WILDKRÄUTER 
& BOTANICA 
Lernen Sie mit unseren Kräuterexpertinnen Wild-
kräuter aus der intakten Natur kennen und genie-
ßen. Kräutersuppe und Stockbrot selbst zubereiten. 
Die Landesgartenschau OÖ stellt sich bei dieser 
Gelegenheit vor.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES 
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

CAFE UND KÖSTLICHKEITEN IM 
DUNKELGENUSSRAUM

www.spes.co.at
07582/82123-43 

Veranstaltungssaal 
Schlierbach 
10.30

GENUSS & KUNST – „SÜD-SÜD-OST“
MATINEÉ MIT KATHARINA STEMBERGER 
& DEN ÖSTERR. SALONISTEN 
Lesung mit Katharina Stemberger & den österr. 
Salonisten aus Kochbüchern von Isabelle Allende bis 
Wladimir Kaminer, Umberto Eco etc. …

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 28,00 

MO 
11. MAI

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

KOCHDUETT – ERICH LUKAS & MIKE SÜSSER 
Erich Lukas: Verdi & Einkehr, Linz – 2 x 2 Hauben 
Gault Millau, 1 Michelin Stern. Seit Jahren ein Ga-
rant für erste Qualität in guter oberösterreichischer 
Tradition mit modernen Einflüssen. Mike Süsser: 
Mike’s Kochschule, Gmunden; Der Norddeutsche ist 
in Oberösterreich heimisch geworden. Sein Entde-
ckergeist ist grenzenlos und so entstehen köstliche 
Neuigkeiten.

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 49,00 

DO 
14. MAI

Genusszentrum
Stift Schlierbach 
19.30

GENUSSGELEGENHEIT – „KLÖSTERLICHES AUS 
DEM KREMSTAL“ 
Genießen Sie erlesene Weine und aromatische 
Käsespezialitäten aus den Kellergewölben der 
Kremstaler Klöster Kremsmünster und Schlierbach 

Stift Schlierbach
07582/83013 
info@stift-schlierbach.at
€ 28,00 

GENUSS & KUNST „SÜD-SÜD-OST“
MIT KATHARINA STEMBERGER & 
DEN ÖSTERR. SALONISTEN 
am So, 10. Mai
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DATUM	 ORT&ZEIT	 VERANSTALTUNG	 INFO ODER ANMELDUNG

MA
I09

FR 
15. MAI

Barocker Fischkalter, 
Stift Kremsmünster 
18.00

ABENDESSEN IM FISCHKALTER DES 
STIFTES KREMSMÜNSTER 
Was wäre dieses Abendessen ohne die frisch ge-
fangene Forelle aus dem Fischkalter des Stiftes. Im 
Quellwasser der Becken Carlones und Prandtauers 
gewachsen, ist ihr Verzehr stets ein Hochgenuss. 
2-Gänge Menü: Hauptgang – Gegrillter Fisch mit 
Beilagen, incl. ein Glas Wein und Wasser

Klosterladen Benediktinerstift 
Kremsmünster
07583/5275-15
stift@kremsmuenster.at 
(Anmeldung erbeten)

SPES 
Zukunftsakademie 
9.00-11.00

Gesund mit Köpfchen 
Geschmacksschulung für SchülerInnen
10 Geschmacksstationen mit Quiz

SPES Zukunftsakademie 
www.spes.co.at 
07582/82123-43

SPES 
Zukunftsakademie 
20.00

KABARETT „FREDA UND FRIEDA GENIESSEN“ 
Ein genuss- und humorvoller Kabarettabend mit 
regionalen KünstlerInnen. Dazu wird Ihnen ein 
Abendessen aus regionalen Köstlichkeiten serviert

SPES Zukunftsakademie 
www.spes.co.at, 07582/82123-43 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken 
€ 25,00 

Stiftskeller 
Schlierbach 
20.00

LESUNG KURT PALM 
Eine Lesung mit Texten zum Thema Essen und 
Trinken bei Mozart, Stifter und Kafka, mit zwei Film-
ausschnitten, einem Animationsfilm und Exkursen 
über die Wurst und das Ei.

Literarische Nahversorger der 
Gemeinde Schlierbach 
Christoph Weiermair 
christoph.weiermair@gmail.com 
0650/7206473

SA 
16. MAI

Stift Schlierbach 
9.00-18.00

BIO-KÄSEFEST 
Renommierte Käsereien und Direktvermarkter 
bieten exquisite Bio-Käsespezialitäten aus ganz 
Österreich an. Bio-Weinbauern sorgen für den 
passenden Tropfen, Kaffee und Kuchen und kleine 
Schmankerl laden zum gemütlichen Verweilen ein. 
Die Gäste erwartet außerdem ein Programm mit 
Käsesommelière, Vorträgen zur Kunst des Käsens, 
den besten Kombinationen von Wein und Käse, 
ein Schaukochen mit Gerichten rund um Käse und 
Co. Für die kleinen Gäste gibt es ein spannendes 
Kinderprogramm mit Kinderbetreuung durch das 
EKIZ Kirchdorf und Weckerlbacken.

BIO AUSTRIA OÖ 
Auf der Gugl 3, 4021 Linz 
050/6902-1420
oberoesterreich@bio-austria.at
www.bio-austria.at

SPES 
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

CAFE UND KÖSTLICHKEITEN IM 
DUNKELGENUSSRAUM

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

BIO-KÄSEFEST
Sa 16. Mai und So 17. Mai

GENUSSGELEGENHEIT – 
„KLÖSTERLICHES AUS DEM 
KREMSTAL“
am Do, 14. Mai
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DATUM	 ORT&ZEIT	 VERANSTALTUNG	 INFO ODER ANMELDUNG

Kochen mit Kindern. Jeden Sa 14.00-16.30 Uhr im Stiftsspeisesaal des Stiftes Schlierbach

SA 
16. MAI

Genuss-Schmied'n 
Nussbach 
19.00-24.00

GENUSS & KUNST – MUSIKKABARETT 
„NA MAHLZEIT“ MIT MOSKITOS 63 
Verkostung von österreichischen Weinen, Abendes-
sen mit Kremstaler Spezialitäten und Musikkabarett 
„Na Mahlzeit“ (Moskitos 63 und Sängerin Maria 
Epner)

Genuss-Schmied'n
07587/84103
Reservierung:
www.genuss-schmiedn.at 
0699/81881036 
€ 18,00 Paketpreis

Pettenbach 
Gärtnerei Schuster 
Strasser 
ab 9.00

„FRÜHLINGSSPAZIERGANG FÜR KÖCHE, GÄRT-
NER & GENIESSER AUS LEIDENSCHAFT“ 
9 Uhr: geführte Kräuterwanderung am Genuss-
wanderweg (Eintritt € 10,00) 11 Uhr: Sehen, hören, 
riechen und verkosten von Köstlichem und Beson-
derheiten aus Nutz-, Kräuter-, Beeren- u. Ziergarten

Marktgemeinde Pettenbach  
07586/8155
www.almtalonline.at
etzenberger@pettenbach.ooe.gv.at

SO 
17. MAI

Stift Schlierbach 
9.00-18.00

BIO-KÄSEFEST 
Renommierte Käsereien und Direktvermarkter 
bieten exquisite Bio-Käsespezialitäten aus ganz 
Österreich an. Bio-Weinbauern sorgen für den 
passenden Tropfen, Kaffee und Kuchen und kleine 
Schmankerl laden zum gemütlichen Verweilen ein. 
Die Gäste erwartet außerdem ein Programm mit 
Käsesommelière, Vorträgen zur Kunst des Käsens, 
den besten Kombinationen von Wein und Käse, 
ein Schaukochen mit Gerichten rund um Käse und 
Co. Für die kleinen Gäste gibt es ein spannendes 
Kinderprogramm mit Kinderbetreuung durch das 
EKIZ Kirchdorf und Weckerlbacken.

BIO AUSTRIA OÖ 
Auf der Gugl 3, 4021 Linz 
050/6902-1420
oberoesterreich@bio-austria.at
www.bio-austria.at

SPES 
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

Pfarrkirche 
Magdalenaberg 
20.00

PAUKENMESSE (Joseph Haydn) – EXULTATE 
JUBILATE (W. A.Mozart) Jennifer Davison, 
Camerata Vocalis, Bertholdchor 
Konzert für „Genießer“ – Kulinarium: Paukenbrote 
und Maibowle.

Marktgemeinde Pettenbach  
07586/8155
www.almtalonline.at
etzenberger@pettenbach.ooe.gv.at 
VK € 15.00
AK € 20,00

BIO-KÄSEFEST
Sa, 16. Mai und So, 17. Mai



17

DATUM	 ORT&ZEIT	 VERANSTALTUNG	 INFO ODER ANMELDUNG

MA
I09

MO 
18. MAI

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

Kulinarische Familie Lisl Wagner-Bacher 
& Thomas Dorfer 
Lisl Wagner-Bacher, Landhaus Bacher, Mautern – 3 
Hauben Gault Millau, 2 Michelin Sterne, ist seit Jah-
ren ein Garant für herausragende regionale Küche. 
Mit Thomas Dorfer steht ihr als Schwiegersohn nun 
ein junger erfinderischer kreativer Koch zur Seite.

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 63,00 

DO 
21. MAI

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

Genussgelegenheit – Österreichischer 
Käse trifft Ungarischen Wein 
Die Ungarische Partnerregion Heves des Landes OÖ 
stellt sich mit ihren Spezialitäten vor

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 28,00 

Innenhof Stift 
Schlierbach 

Top-Genuss-Tage 
Schauproduktion und Verkostungen durch national 
ausgezeichnete und prämierte Lebensmittelprodu-
zenten

FR 
22. MAI

Innenhof Stift 
Schlierbach 

Top-Genuss-Tage 
Schauproduktion und Verkostungen durch national 
ausgezeichnete und prämierte Lebensmittelprodu-
zenten

SPES
Zukunftsakademie 
14.00

Die erste Kost 
(Schwangerschaft, Stillen, Kleinkind) 
Vortrag mit Dr. Terence Dowling. Welchen Einfluss 
haben Ernährung und Lebensweise auf die ersten 
Lebensphasen bis zum Kleinkindalter?

SPES Zukunftsakademie 
www.spes.co.at
07582/82123-43 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 7,00 

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
9.00-18.00

Weinpräsentation & Verkostung 
Von Heves, Ungarn (Partnerregion des Landes OÖ)

SA 
23. MAI

Innenhof Stift 
Schlierbach  

Top-Genuss-Tage 
Schauproduktion und Verkostungen durch national 
ausgezeichnete und prämierte Lebensmittelprodu-
zenten

TOP-GENUSS-TAGE
Do, 21. Mai bis So, 24. Mai
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DATUM	 ORT&ZEIT	 VERANSTALTUNG	 INFO ODER ANMELDUNG

Kochen mit Kindern. Jeden Sa 14.00-16.30 Uhr im Stiftsspeisesaal des Stiftes Schlierbach

SA 
23. MAI

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende Erdbeeren & Spargel 
Mit der Erdbeer- und Spargelsaison beginnt auch 
der Sommer. Entdecke, was in unserer näheren 
Region wächst.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES 
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

Millendorfersaal
SPES
Zukunftsakademie 
20.00

Genuss & Kunst –
Anton Bruckner Quartett 
Das Anton Bruckner Quartett verwöhnt Sie mit 
Klassik und wir reichen dazu Streich-Genuss

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 28,00 

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
9.00-18.00

Weinpräsentation & Verkostung 
von Heves, Ungarn (Partnerregion des Landes OÖ)

SO 
24. MAI

Innenhof Stift 
Schlierbach 

Top-Genuss-Tage 
Schauproduktion und Verkostungen durch national 
ausgezeichnete und prämierte Lebensmittelprodu-
zenten

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende Erdbeeren & Spargel 
Mit der Erdbeer- und Spargelsaison beginnt auch 
der Sommer. Entdecke, was in unserer näheren 
Region wächst.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach
07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at
07582/82123-43 

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
9.00-18.00

Weinpräsentation & Verkostung 
von Heves, Ungarn (Partnerregion des Landes OÖ)

Genuss & Kunst – 
Anton Bruckner Quartett
am Sa, 23. Mai
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MA
I09

SO 
24. MAI

Schlierbach 
Stiftswiese
bei der Landwirt-
schaftsschule 
7.00-12.00

GENUSS-SENSENMÄHEN MIT 
MAHDER FRÜHSTÜCK 
Sensenmähen für Erwachsene und Kinder (ab 7 
Jahren), mit Anleitung durch Sensenlehrer und 
scharfen Leihsensen. Dengeln mitgebrachter Sensen, 
Sensenverkauf, Wettmähen. Mahder Frühstück. 
Gemeinsames traditionelles Frühstücken, so wie es 
früher die Mäher / Mäherinnen (Mahder) machten.
Startveranstaltung für weitere 4 Mähtage von Juni 
bis September.

Sensenverein Österreich
Anmeldung erwünscht!
(Kostenbeitrag je Leistung)
0699/81356035 
office@sensenverein.at
www.sensenverein.at
0650/4553021
www.landmatura.at

MO
25. MAI

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
18.00-22.00

Christian Petz macht Sie zum 
Cooking-Star! 
Exklusiv-Kochkurs mit Christian Petz

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 
€ 148,00 

DI 
26. MAI

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

Kochduett – Toni u. Erhart Mörwald & 
Christian Petz 
Christian Petz: Palais Coburg Wien, Koch des 
Jahres 2002, 4 Hauben Gault Millau, 1 Michelin 
Stern. Kochte u. a. bei Eckart Witzigmann und wird 
im „Bertelsmann Guide“ als Koch des Jahres 2008 
ausgezeichnet. Toni & Erhard Mörwald: Brüder-
paar – Kochbuchautor, vielfach ausgezeichneter und 
preisgekrönter Koch und Gastronom, 6 Restaurants 
mit insgesamt 8 Hauben Gault Millau, 2 Michelin 
Sterne

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at 

Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 63,00 

DO 
28. MAI

Innenhof Stift 
Schlierbach 
10.00-18.00

SüSSe-Genuss-Tage 
Schauproduktion und Verkostungen durch regionale 
Konditoren 

Johannes Bachhalm
0699/10872408
johannes.bachhalm@bachhalm.at

Genusszentrum 
Stift Schlierbach 
19.30

Genussgelegenheit – HIPPIE PIPPIE – 
oder die Hohe Kunst des Essens mit 
den Fingern 
Ein kulinarischphilosophischer Abend der Dritten Art

IGV – Genussregion Schlierba-
cher Geflügel, 07582/81017-14 
margit.hoffmann-derflinger@igv.at
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 30,00 

FR 
29. MAI

Innenhof Stift 
Schlierbach 
10.00-18.00

SüSSe-Genuss-Tage 
Schauproduktion und Verkostungen durch regionale 
Konditoren 

Johannes Bachhalm
0699/10872408
johannes.bachhalm@bachhalm.at

SÜSSE-GENUSS-TAGE
Do, 28. Mai bis So, 31. Mai

Kochduett – Toni u. Erhart 
Mörwald & Christian Petz 
am Di, 28. Mai
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Kochen mit Kindern. Jeden Sa 14.00-16.30 Uhr im Stiftsspeisesaal des Stiftes Schlierbach
„Selbst gemacht schmeckt’s am Besten“ – mach deinen eigenen Käse. Sa und So um 11 und 14 Uhr im Kasg‘wölb des Stift Schlierbach

FR 
29. MAI

SPES 
Zukunftsakademie 
9.00-11.00

Gesund mit Köpfchen 
Geschmacksschulung für SchülerInnen
10 Geschmacksstationen mit Quiz

SPES Zukunftsakademie 
www.spes.co.at 
07582/82123-43

Stift Schlierbach 
15.00-18.00

Lebensmittel als Wertsymbole 
Wege zu einer schöpfungsverträglichen Kultur des 
Essens und Trinkens. Religiös-spirituelles Seminar 
mit Dr. Michael Rosenberger

Stift Schlierbach
07582/83013
info@stift-schlierbach.at
€ 19,00 

Stift Schlierbach 
19.30

Spirituelle Dimension – 
„Gesegnete Mahlzeit“ 
Essen und Trinken im Kontext der Schöpfungsspiri-
tualität. Religiös-spiritueller Vortrag mit Dr. Michael 
Rosenberger

Stift Schlierbach, 07582/83013 
info@stift-schlierbach.at 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 7,00 

SPES 
Zukunftsakademie
19.00

Prof. Baldur Preiml: Mit Ernährung und 
Entspannung zur Höchstleistung
Vortrag vom Trainer der österr. Skisprung-National-
mannschaft von 1974-80

SPES Zukunftsakademie 
www.spes.co.at, 07582/82123-43 
Karten bei allen 
Oö. Raiffeisenbanken
€ 12,00 

Kulturschmiede 
Micheldorf
20.09

Musik & Gulasch, mehr als ein Konzert – 
N° 27: „Flautastrio“
Diese Veranstaltungsreihe beinhaltet von der 
Barockmusik, über Piano-Shooting-Stars bis hin zur 
sphärischen Kammermusik mit Hackbrett alle Berei-
che. Die Termine der 6 weiteren Mu & Gu-Konzerte 
finden Sie im rückwärtigen Teil des Folders.

Kulturschmiede Micheldorf 
07582/51700
www.kulturschmiede.at

SA
30. MAI

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende Mutter Milch 
Landwirtschaftliche Grundlagen unserer Ernährung: 
Erzeugung, Veredelung, Vermarktung, Verkostung.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach, 07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

Innenhof Stift 
Schlierbach 
10.00-18.00

SüSSe-Genuss-Tage 
Schauproduktion und Verkostungen durch regionale 
Konditoren 

Johannes Bachhalm
johannes.bachhalm@bachhalm.at 
0699/10872408

SPES
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at 
07582/82123-43 

SPIRITUELLE DIMENSION –
„GESEGNETE MAHLZEIT“
am Fr, 29. Mai



21

DATUM	 ORT&ZEIT	 VERANSTALTUNG	 INFO ODER ANMELDUNG

JU
N0

9THEMENWOCHENENDE –
MUTTER MILCH
Sa, 30. Mai bis Mo, 1. Juni

SA
30. MAI

Genuss-Schmied'n 
Nussbach 
19.00-24.00

Genuss & Kunst – Musikkabarett 
„Na Mahlzeit“ mit Moskitos 63 
Verkostung von österreichischen Weinen, Abendes-
sen mit Kremstaler Spezialitäten und Musikkabarett 
„Na Mahlzeit“ (Moskitos 63 und Sängerin Maria 
Epner)

Genuss-Schmied‘n
07587/84103
Reservierung
www.genuss-schmiedn.at 
0699/81881036 
€ 18,00 Paketpreis

Pettenbach 
Schrift- u. Heimat-
museum Bartlhaus 
14.00

pfingstfest im almtal
Pettenbachs Wirtschaft präsentiert sich und den 
Almtaler Genusskorb und bittet bei Musik & Tanz 
zum öffentlichen Stammtisch rund um das Museum 
(Braten vom Pfingstochsen und Landesausstellungs-
bier der Schlossbrauerei Eggenberg) 

kontakt@bartlhaus.at
www.schriftmuseum.at  
Marktgemeinde Pettenbach  
07586/8155, www.almtalonline.at
etzenberger@pettenbach.ooe.gv.at 
(freier Eintritt)

SO 
31. MAI

Innenhof Stift 
Schlierbach

SüSSe-Genuss-Tage 
Schauproduktion und Verkostungen durch regionale 
Konditoren 

Johannes Bachhalm
johannes.bachhalm@bachhalm.at 
0699/10872408

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende Mutter Milch 
Landwirtschaftliche Grundlagen unserer Ernährung: 
Erzeugung, Veredelung, Vermarktung, Verkostung.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach, 07582/81223
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

SPES 
Zukunftsakademie 
13.00-17.00

Cafe und Köstlichkeiten im 
Dunkelgenussraum

www.spes.co.at
07582/82123-43 

Sport- u. Freizeit-
zentrum Wartberg/
Krems 
9.00-18.00

Kräutermesse Wartberg/Krems 
Kräuter und Gesundheit 
Im Rahmen der Kräutermesse werden Vorträge zu 
Gesundheitsthemen gehalten.

ermäßigter Eintritt mit 
Landesausstellungskarte
www.wartberg.sportunion.at 

MO 
01. JUN

Landwirtschaftliche 
Fachschule 
Schlierbach 
9.00-18.00

Themenwochenende Mutter Milch 
Landwirtschaftliche Grundlagen unserer Ernährung: 
Erzeugung, Veredelung, Vermarktung, Verkostung.

Landwirtschaftliche Fachschule 
Schlierbach, 07582/81223 
www.landwirtschaftsschule.at 
(freier Eintritt) 

Sport- u. Freizeit-
zentrum Wartberg/
Krems 
9.00-18.00

Kräutermesse Wartberg/Krems 
Kräuter und Gesundheit 
Im Rahmen der Kräutermesse werden Vorträge zu 
Gesundheitsthemen gehalten.

ermäßigter Eintritt mit 
Landesausstellungskarte
www.wartberg.sportunion.at 

Almtaler Genusskorb-
Präsentation IM
Rahmen des Pfingstfestes
am Sa, 30. Mai


